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Gemischte Fleischplatte - Vielfalt an Kurzge-
bratenem, z. B. Schnitzel, Steaks, Lendenstiicke,
Schinkenroéllchen, gefillte Hihnchen, Fleisch-
spieRe, Hirtenrolle u.v.m. =

Bunte Kindergrillplatte - mit allem, was Kinder
gerne mogen =

O Cefligel

Hahnchen Italiano - ein leichtes Gericht, Hahnchen-
brustfilet in Krauterbutter

e mit Bruschetta-Kéase tiberbacken

o auf Gemiisebett

Hahnchenpfanne in verschiedenen-Ausfihrungen:

e Tomate-Mozzarella in Barlauchsahne=SoRe

e Pilze in SahnesofRe

e Brokkoli in Zwiebel-Mozzarella

e Spargel in SahnesoRe

Hahnchenkeulchen in Krautermarinade auf
Champignons gebacken

Pollo Fino - ausgel6ste Hahnchenschenkel, herzhaft
mariniert und kross gebraten, super zart

@ Lchwein

Lendchenpfanne in verschiedenen Ausfithrungen:
e mit Pilzen in Sahnesofle
e mit Spargel und ganzen Champignons =
e in RahmsoRe

e in Pilz-Paprika-Puszta-SoRe

Steakpfanne mit Pilzen, gekochtem Schinken und
Zwiebel E —
Zwiebelfleisch - deftig gewiirzt in Bier-Schmand-SoRe
Steak unter der Decke - kleine Schweinesteaks

mit einer Kartoffel-Kdse-Masse liberbacken
Mutzbraten - der allseits beliebte Klassiker
Rduberbraten - zarte Nackensteaks, gebacken mit
geschichteten Zwiebeln

Spanferkel

e einzelne Stiicke, gebraten

e Rollbraten

® bud

Rinder-Krauterfleisch in Rotwein-Schmand-SoRe
Rinderpfanne mit Pilzen
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Hirschpfanne mit Pilzen und Preiselbeeren

@ Fud

Lachspfanne, wahlweise vom Wild- oder Seelachs
« mit mediterranem Gemiise

e mit Spinat

» mit Gnocci und getrockneten Tomaten
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Kartoffeln & mehr - Ofenkartoffeln oder Kartoffel-
gratin, Spatzle, Gnoccis, Reis, u.s.w.
Gemiiseplatte mit Brokkoli, Fingermdhrchen, Erb-
sen, Mohrenscheiben, Blumenkohl, Schwarzwurzel
Bunte Gemiisepfanne

Pilzpfanne mit Champignons

Sauerkraut

Gebackene Champignonskopfe gefillt mit Feta-
Frischkase-Mischung

Hausgemachter Grillkdse, verschieden mariniert
und gebacken

Falafel, frittierte Kichererbsen-Bratlinge mit Krautern
KloR-Auflauf, Mini-KartoffelkloRe gefiillt mit
Frischkdse-Krauter-Masse, in Schmand-Krauter-
SoRe gebacken

e Kesselgulasch
0 Soljanka_

e Kaseplatte

e Schinkenplatte

e Bratenplatte

e Hausschlachtene Platte

e Hackepeter

e Platte mit frischem Gemiise

e Tomaten-Mozzarella-Platte

o Belegte Schnittchen oder Brotchen
e Antipasti, hausgemacht

O Gejiltte Cier

Ein absoluter Blickfang - aufwendig garniert
e mit Lachs, Kaviar oder Surimi
e mit Salami, Schinken oder kaltem Braten

O Zualate

o Gefligelsalat mit Ananas oder Pilzen
Schichtsalat, Eiersalat, Fleischsalat
Brathdhnchensalat

griechischer Salat mit Feta

bunter Blattsalat
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.+ Obstplatten oder -spieRe _%;
~ e Dessertvariationen in kleinen
Fingerfood-Schalchen mit :’
Rotwein-, Schoko-, Vanille=;8 ..
Ananas oder Kokoscreme :"'
|« Kirschgriitze mit VanillesoRe




